11 veuliiia
AuACIA

Sommelier dl caffe'ﬁ

gl0se
1 COTSO

PASSERELLA
)a sabato

| lunedi

Il museo
lella Scienza
della
acnologia

di scena
vino.

' terre
mbarde
oducono
\que marchi
cg 23 Doc

5 1gt.
3

casione
ISSaggiare
liglie
articolare
stigio

Zioni.

del festival
siannuncia
€anche per

[T ———

dalunedl

corso con dlploma -

Appassnonatl-_dl_ caffé a scopo
professionale o per piacere,

parte un'iniziativa fatta su mi-

sura per voi. Lunedi prossimo
eil 21, nella sede della Cna in
via Savona 52 parte il corso
«Italian coffeesommelier 1° li-
vello, dalle 9 alle 17, con rila-
sciodiattestatodifrequenzae
inserimento nel registro dei
«sommelierdell’espressoydel-

 'Aicaf(AccademialtalianaMa-

estridel Caffé)al costodie9 eu-
ro. A tutti i partecipanti, sar3,
inoltre, consegnato un «cade-
aw, a ricordo della giornata.
Gli iscritti impareranno a ese-
guire analisi sensoriali, come
perilvino, e scopriranno cheil
caffeeéarte, cultura, scienza, ri-
toepiaceredeisensi.Unabus-
sola per orientarsi tra moke,
napoletane e non solo.

to, pero, saraunevento ACCe
bileatuttienonsolo agliag
tiailavori». _
Per gli appassionati €8
ganizzato un ricco pH
madi«verticali»,valea
gustazioni di singole &
indifferentiannate (td
lendario su www.b

VALOR!
L'imminente edi@
Si annuncia con_

perte). Siparte sabato conC

lemassari (Grattamacco B

gheri Superiore DBE dal 2
al 2006) per arrivare a
con Casanova di Neri (Bru

lo di Montalcine Docg in ‘--'
chettaBianca Tenuta\uU\
Cerettalto). Terminato il fes
val,saralostessoGardiniap:
sentare il 21 settembre a Mi,
no il «Best Italian Wi
Award», premio con giuria i

ternazionale ai migliori 50 vi
italiani.



